
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Menüvorschläge 
RESTAURANT 

 



 

 

 
 
 
 
 
 

für Gesellschaften mit einem einheitlichen Menu 
(gültig ab 01.01.2008) 

 
 
 

Suppen 
(im Menupreis inbegriffen) 

 

Bouillon mit Eierfäden 

Bouillon mit Eierstich 

Bouillon mit Gemüsestreifen 

Bouillon mit Flädli 

Bouillon mit Backerbsen 

Gemüsesuppe Bauernart 

Champignonscrèmesuppe 

Spargelcrèmesuppe (Saison) 

Tomatencrèmesuppe 

Grünerbsensuppe 

Griesssuppe mit Lauch 
 
 

************************************************************ 
 
 

Vorspeisen 
(im Menupreis nicht inbegriffen) 

 

Gemischter Salat Fr. 8.50 

Russische Eier Fr. 9.00 

Hors d'oeuvres-Teller Fr. 14.50 

Rauchlachstoast Fr. 13.50 

Crevettencocktail Fr. 13.50 

Käsepastetli Fr. 3.00 

Champignons auf Toast Fr. 8.50 

Milkenpastetli Fr. 13.50 

Ravioli mit Kräutern Fr. 8.50 

Eglifilets mit Mandeln, Reis Fr. 14.50 
 
 

Salatbuffet à discrétion Fr. 13.50 



 

 

 
 
 
 
 
 

Menu Nr. 1 à Fr. 39.00 
Suppe 

**** 
Kalbsrahmschnitzel 

Nudeln in Butter 
Zwei Saisongemüse 

**** 
Dessert 

 
 

Menu Nr. 2 à Fr. 38.00 
Suppe 

**** 
Kalbsgeschnetzeltes "Zürcherart" 

Pilaffreis 
Blattsalate 

**** 
Dessert 

 
 

Menu Nr. 3 à Fr. 59.50 
Suppe 

**** 
Kalbssteak mit Pilzen 

Kartoffelkroketten 
Zwei Saisongemüse 

**** 
Dessert 

 
 

Menu Nr. 4 à Fr. 39.50 
Suppe 

**** 
Kalbsrollbraten 
Nudeln in Butter 

Zwei Saisongemüse 
**** 

Dessert 
 
 

Menu Nr. 5 à Fr. 56.50 
Suppe 

**** 
Kalbskarreebraten 
Nudeln in Butter 

Zwei Saisongemüse 
**** 

Dessert 
 



 

 

 
 
 
 
 
 

Menu Nr. 6 à Fr. 34.50 
Suppe 

**** 
Schweinspiccata "Mailänder Art" 

Risotto 
Blattsalate 

**** 
Dessert 

 
 

Menu Nr. 7 à Fr. 35.50 
Suppe 

**** 
Schweinshalsbraten 

Knöpfli in Butter 
Zwei Saisongemüse 

**** 
Dessert 

 
 

Menu Nr. 8 à Fr. 58.00 
Suppe 

**** 
Roastbeef englisch gebraten 

Savoyarde-Kartoffeln 
Zwei Saisongemüse 

**** 
Dessert 

 
 

Menu Nr. 9 à Fr. 59.50 
Suppe 

**** 
Rindsfilet ganz gebraten 

Béarnaisesauce 
Kartoffelkroketten 
Gemüsegarnitur 

**** 
Dessert 

 
 

Menu Nr. 10 à Fr. 52.50 
Suppe 

**** 
Filetgulasch "Stroganoff" 

Pilaffreis 
Blattsalate 

**** 
Dessert 



 

 

 
 
 
 
 
 

Menu Nr. 11 à Fr. 72.00 
Bouillon mit Eierstich 

**** 
LES TROIS FILETS "SCHLOSS STEIN" 

** 
Eglifilets mit Mandeln 

Trockenreis 
** 

Schweinsfilet mit Morchelsauce 
Nudeln in Butter 
Glasierte Rüebli 

** 
Rindsfilet mit Béarnaisesauce 

Kartoffelkroketten 
Grüne Bohnen 

**** 
Eistorte 

 
 

************************************************************ 
 

Desserts 
(im Menupreis inbegriffen) 

 
Kirschtorte 

Schwarzwäldertorte 
Eistorte 

Frischer Fruchtsalat 
Gemischte Glace mit Rahm 

Früchtecoupe 
Coupe Romanoff (Saison) 

 
Meringue Glacé (Fr. 6.00 Aufpreis) 

Soufflé Glacé Grand Marnier (Fr. 6.00 Aufpreis) 
Dessert-Teller "Linde" (Fr. 8.00 Aufpreis) 
Schokolademousse (Fr. 6.00 Aufpreis) 

 
 

Käseplatte pro Person Fr. 14.00 
 
 

Unsere feinen Festtags-Torten aus eigener Produktion 
(1 bis 6-stöckig) 

pro Person Fr. 6.00 
 

************************************************************ 
Preisreduktion für Menu ohne Suppe: Fr. 3.00 

Preisreduktion für Menu ohne Dessert: Fr. 4.00 
 


