Hotel Restaurant Linde Baden

MENUVORSCHLAGE
RESTAURANT

fir Gesellschaften mit einem einheitlichen Menu
(gultig ab 01.01.2008)

Suppen
(im Menupreis inbegriffen)

Bouillon mit Eierfaden
Bouillon mit Eierstich
Bouillon mit Gemusestreifen
Bouillon mit Fladli
Bouillon mit Backerbsen
Gemusesuppe Bauernart
Champignonscremesuppe
Spargelcréemesuppe (Saison)
Tomatencremesuppe
Grinerbsensuppe
Griesssuppe mit Lauch
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Vorspeisen
(im Menupreis nicht inbegriffen)

Gemischter Salat Fr. 8.50
Russische Eier Fr. 9.00
Hors d'oeuvres-Teller Fr. 14.50
Rauchlachstoast Fr. 13.50
Crevettencocktail Fr. 13.50
Kéasepastetli Fr. 3.00
Champignons auf Toast Fr. 8.50
Milkenpastetli Fr. 13.50
Ravioli mit Krautern Fr. 8.50
Eglifilets mit Mandeln, Reis Fr. 14.50

Salatbuffet a discrétion Fr. 13.50



Menu Nr. 1 a Fr. 39.00
Suppe
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Kalbsrahmschnitzel
Nudeln in Butter
Zwei Saisongemuse
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Dessert

Menu Nr. 2 a Fr. 38.00
Suppe
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Kalbsgeschnetzeltes "Ziurcherart"
Pilaffreis
Blattsalate
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Dessert

Menu Nr. 3 a Fr. 59.50
Suppe
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Kalbssteak mit Pilzen
Kartoffelkroketten
Zwei Saisongemuse
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Dessert

Menu Nr. 4 a Fr. 39.50
Suppe
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Kalbsrollbraten
Nudeln in Butter
Zwei Saisongemuse
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Dessert

Menu Nr.5 a Fr. 56.50
Suppe
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Kalbskarreebraten
Nudeln in Butter
Zwei Saisongemuse
*%k%k%

Dessert




Menu Nr. 6 a Fr. 34.50
Suppe
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Schweinspiccata "Mailander Art"
Risotto
Blattsalate
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Dessert

Menu Nr. 7 a Fr. 35.50
Suppe
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Schweinshalsbraten
Knopfli in Butter
Zwei Saisongemuse
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Dessert

Menu Nr. 8 a Fr. 58.00
Suppe
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Roastbeef englisch gebraten
Savoyarde-Kartoffeln
Zwei Saisongemuse
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Dessert

Menu Nr. 9 a Fr. 59.50
Suppe
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Rindsfilet ganz gebraten
Béarnaisesauce
Kartoffelkroketten
Gemusegarnitur
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Dessert

Menu Nr. 10 a Fr. 52.50
Suppe

*kkk
Filetgulasch "Stroganoff"
Pilaffreis
Blattsalate
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Dessert



Menu Nr. 11 a Fr. 72.00
Bouillon mit Eierstich
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LES TROIS FILETS "SCHLOSS STEIN"

*%

Eqglifilets mit Mandeln
Trockenreis

*%

Schweinsfilet mit Morchelsauce
Nudeln in Butter
Glasierte Ruebli

**

Rindsfilet mit Béarnaisesauce
Kartoffelkroketten
Grine Bohnen
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Eistorte
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Desserts
(im Menupreis inbegriffen)

Kirschtorte
Schwarzwaldertorte
Eistorte
Frischer Fruchtsalat
Gemischte Glace mit Rahm
Friichtecoupe
Coupe Romanoff (Saison)

Meringue Glacé (Fr. 6.00 Aufpreis)
Soufflé Glacé Grand Marnier (Fr. 6.00 Aufpreis)
Dessert-Teller "Linde" (Fr. 8.00 Aufpreis)
Schokolademousse (Fr. 6.00 Aufpreis)

Kaseplatte pro Person Fr. 14.00

Unsere feinen Festtags-Torten aus eigener Produktion
(1 bis 6-stdckig)
pro Person Fr. 6.00
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Preisreduktion fur Menu ohne Suppe: Fr. 3.00
Preisreduktion fir Menu ohne Dessert: Fr. 4.00



